
A F F I N A T A  I N  B A R R I Q U E S

G r a p p a
d i  A m e r i c o

D E S C R I Z I O N E

Questa specialità barricata prodotta in quantità limitata è il 

f rutto della distillazione delle vinacce provenienti dalla svinature 

delle uve Merlot da cui viene ottenuto il nostro vino Americo.



G r a p p a  d i  A m e r i c o
A F F I N A T A  I N  B A R I Q U E S

S c o p r i  d i  p i ù  s u  C A N T I N E N E R I . I T

Vinacce di Merlot 100%

Distillazione con impianto a vapore, metodo 

discontinuo e colonne a basso grado con 

eliminazione di teste e code.

In Barrique di Rovere f rancese per 10 mesi e 12 mesi 

in bottiglia.

con un bouquet ampio, intenso e persistente, di 

grande finezza, con sentori floreali e speziati.

 sapore secco, morbido e vellutato, di straordinaria 

armonia e persistenza aromatica.

a temperatura ambiente in bicchiere ampio tipo 

balloon.

42% vol.
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